LE RICETTE

RISOTTO CON SALSICCIA € ASPARAGI

PER 4 PERSONE

300 G DI RISO NUOVO MAARATELLI
100 G DI SALSICCIA :
1 LITRO DI BRODO b -
1 MESTOLO DI VINO BIANCO s
10 G DI CIPOLLA TRITATA 0
6 NSPARAGI .
50 G DI BURRO &t
50 G DI FORMAGGIO GRATTUGIATO

; ___-'____T__f_r'_'__

METTERE IN UNXN CASSERUOLA L’OLIO0, AGGIUNGERE LA CIPOLLA
TRITATA € FARE ROSOLARE, QUINDI UNIRE IL RISO € FAR TOSTARE.
AGGIUNGERE GLI ASPARAG! TAGLINTI A RONDELLE, BAGNARE CON
IL VINO BIANCO € FAR EVAPORARE; INIZIARE N BAGNARE CON
IL BRODO BOLLENTE, MAN MANO CHE §I ASCIUGA € CONTINUARE
FINO X COMPLETA COTTURA D€L RISO. TOGLIERE LA CASSERUOLA
DAL FUOCO € MANTECARE CON IL BURRO; COSPARGERE CON IL
FORMAGGIO GRATTUGIATO € SERVIRE.

RISOTTO ALLA PROVOLA AFFUMICATA € NOCI

PER 4 PERSONE

250 G DI RISO CARNAROLI

2 CUCCHIAI DI CIPOLLA TRITATA
50 G DI BURRO

2 CUCCHIAI D1 OLIO €EXTRAVERGINE DI OLIVA
1 MESTOLO DI VINO BIANCO

80 G DI PROVOLA AFFUMICATA
20 G DI GHERIGLI DI NOCI TRITATE
1 LITRO DI BRODO

SALE € PEPE

* PRODOTTI NOSTRANI
L1 CONOSCI DA SEMPRE,
LI RICONOSCI DA 0GGI

METTERE IN UNXN CASSERUOLA L'OLIO, AGGIUNGERE
LN CIPOLLA TRITATA € FARE ROSOLARE, QUINDI
UNIRE IL RISO € FAR TOSTARE. BAGNARE CON

N EXCNARE CON 1L 8RODO 80LLENTE, M 0 | : CASCINA DANETO
. KT 1

MANO CHE §1 NSCIUGA. CONTINUANRE FINO |
" RISI SUPERFINI

AN COMPLETA COTTURA DEL RISO. TOGLIERE
s € SPECIALITA GASTRONOMICHE

LA CASSERUOLA DAL FUOCO € MANTECARE
CON IL BURRO. DISTRIBUIRE IL RISOTTO IN
QUATTRO PIATTI FONDI COMPLETARE CON LA
PROVOLA TAGLIATA A FETTE € LE NOCI.

* CASCINA DANETO

* 15040 Occimiano - AL
' Tel 0142.809117 / Fax 0142 808008
. E-mail: daneto@hotmail.it

. www.cascinadaneto.it



LA NOSTRA AZIENDA

LA CASCINA DANETO

§1 TROVA XD OCCIMIANO, NEL MONFERRATO CASALESE,
Al PIEDI DELLE COLLINE, DOVE FINISCONO | VIGNETI €

LE NMAOVSSE DOLCE RISO  caimpui

INIZIANO LE RISNIE.
LA\ NOSTRA AZIENDA & A CONDUZIONE FAMIGLIARE: ‘
PRODUCIAMO RISO DAL 1948 UNENDO SAPIENZA € RISTITALIANT DI ALTA QUALITA, IN ASTUCCI DA KG 1 §OTTOVUOTO, UN PREPARATO PERL UNO SQUISITO DOLCE AL CUCCHINIO, DA
MODERNITA. € NEL TRADIZIONALE SACCO IN COTONE DA KG 2 € KG 5. GUSTARE CALDO 0 FREDDO. LE NOSTRE NAOUSSE SONO A BASE DI
RISO 100% SONO LEGGERE € DIGERIBILI, IDEALI A MERENDA O
7 KIS0 SUPERFING CARNAROLY § MINUTI DI COTTUR A EASTN AGIUNGERE 500 ML DI LATIE,
> RISO SUPERFINO ARBORIO IN 7 CUSTI: ’ :
- RISO SUPERFINO BALDO lm’l
< RISO SEMIFINO NUOVO MARATELLI > CACAO ,’ m
> RISO SEMIFINO VIALONE NANO > NOCCIOLA ] LOgN || C-hl.'.-\-ﬂr‘ _
- RISO FRAGRANCE — >  VANIGLIA e -;T. ‘lJ |--;|| .ﬂﬂf:-ll-ﬂ |
> RISO INTEGRALE & "- S MANDORLA | = -« : 8
. L 3 >  AMARETTO ‘ ot - -
| ¥ [ — v En.-‘;_"-
n ) = > ROSA e
SEAECET . b et > CIOCCOLATO BIANCO B =
LAVORIAMO IL RISO DIRETTAMENTE IN AZIENDA CON S SN Cavoon | ‘ SRS,
TECNICHE TRADIZIONALI AFFIANCATE A MODERNE T B ¥ (~p-) LS
TECNOLOGIE. a==-Eh 4 - .
OFFRIAMO Al NOSTRI CLIENTI UN PRODOTTO DI QUA- e o . - y
LITA, SELEZIONATO € CONTROLLATO IN OGNI FASE, T ity € ALTRO ANCORA Cascinapaiceo

DALLA PRODUZIONE AL CONFEZIONAMENTO.

LA CASCINA DANETO VI OFFRE INOLTRE:

l R' S OTT‘ C :1sc-1:n-._1D'a|'ictr:.
" > FARINA DI MAIS MACINATA A PIETRA
I NOSTRI RISOTTI SONO FACILI DA PREPARARE CON IS MINUTI DI > EARINA DI RUSO
COTTURA AGGIUNGENDO SOLO NCQUA CALDXA. SONO CONFEZIO- S (6MOLA DI RISO
NATI CON RISO CARNAROLI DI NOSTRA PRODUZIONE € VERDURE
LIOFILIZZXNTE SCELTE. TE LI OFFRIAMO IN 10 GUSTI -  PASTA DI RISO 100%
-  PASTA DI MAIS 100%
-  FUNGHI PORCINI - BISCOTTI DI RISO 100%
> POMODORO € ORIGANO >  PASTE DI MELIGA
POTETE TROVARE | NOSTR 7 Rabicehio
PRODOTTI PRESSO 1L NOSTRO 7 PISELLI € POMODORO ot B
-  ORIOLANA v ai
SPACCIO IN AZIENDA > CARCIOFI
> ASPARAGI
APERTO TUTTO L’ANNO S PoRRY
TUTTI | GIORNI > ORIICA -
APERTO ANCHE LA DOMENICA < PEPERONI '
>  ROSA 5

(NON §I NCCETTANO CARTE DI CREDITO)
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